
SENSORIK
Nase: wunderschöne Fruchtnoten begleitet 
von einem zarten Bittermandelton
Geschmack: klares transparentes Bukett, 
pure Kirsche mit frischen Mineralnoten
Abgang: reintöniger und lang anhaltender 
Abgang

FRUCHT
Bis zu 1.000 Dollenseppler-Kirschen aus 
der Ortenau je 0,7l.
Fruchtherkunft: Ortenau (Schwarzwald)

BESONDERHEIT
Keine Schnörkel, alles da, wo es hingehört.

Premium Kirsch fl iegt in der Lufthansa 
Business Class um die Welt.

GENUSS-TIPP
Passt ausgezeichnet zu Kaff ee, Prali-
nen und Trüff el. Herrlich aber auch zu 
Lammrücken oder Rehfi let.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 43% Vol.
Kirschwasser

EAN-Nr.:
4082400 231013 | Inhalt: 0,7l
4082400 231020 | Inhalt: 0,35l
4082400 231044 | Inhalt: 0,1l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM 
KIRSCH
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SENSORIK
Nase: in der Nase ausgeprägte Noten der 
ganzen Williams-Birne
Geschmack: am Gaumen tritt zuerst die 
Schale der Williams-Birne auf, dann kom-
men leichte Zitrusnuancen und später das 
moussige Fruchtfl eisch hinzu
Abgang: dezente Töne von rotem Pfeff er

FRUCHT
Goldgelbe, baumgereifte Williams-Christ 
Birnen aus der Ortenau.
Fruchtherkunft: Ortenau (Schwarzwald), 
Frankreich

GENUSS-TIPP
Schmeckt hervorragend zu Birnentar-
te, Apfelstrudel und Käse-Gerichten.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol.
EAN-Nr.:
4082400 232010 | Inhalt: 0,7l
4082400 232027 | Inhalt: 0,35l
4082400 232041 | Inhalt: 0,1l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
WILLIAMS
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SENSORIK
Nase: frische Himbeerfrucht mit typischen 
Waldfruchtaroma und leichten Süd-
frucht-Nuancen
Geschmack: vielschichtiges elegantes 
Bukett, Himbeere in reinster Form, in einer 
wundervollen Kombination mit blumigen 
Noten
Abgang: angenehm samtiger Abgang

FRUCHT
Kleine, hocharomatische Waldhimbeeren 
aus den Karpaten.
Fruchtherkunft: u.a. Karpaten

BESONDERHEIT
Premium Himbeer fl iegt in der Lufthansa 
Business Class um die Welt.

Goldmedaillen-Gewinner - ISW 2013
Internationaler Spirituosenwettbewerb

GENUSS-TIPP
Helles Fleisch oder Gefl ügel; gibt 
Salat-Dressing eine schöne Frucht-
komponente. Auch ideal zu Melone mit 
Serrano-Schinken.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 1-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 41% Vol. - Himbeer-Geist
EAN-Nr.:
4082400 233017 | Inhalt: 0,7l
4082400 233024 | Inhalt: 0,35l
4082400 233048 | Inhalt: 0,1l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
HIMBEER
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SENSORIK
Nase: ausgeprägter Geruch von reifen 
Aprikosen wechselt mit Nuancen von Marzi-
pan, Honig und Holunderblüten
Geschmack: süßlich mit leicht herbem 
Fruchtkörper
Abgang: mild und weich mit langem, fruchti-
gen und moussigem Aprikosenfi nale

FRUCHT
Orangefarbige Aprikosen-Marillen aus der 
Steiermark.
Fruchtherkunft: Steiermark

GENUSS-TIPP
Lässt sich gut mit Wildgerichten kom-
binieren.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol. - Spirituose

EAN-Nr.:
4082400 236018 | Inhalt: 0,7l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
MARILLE  (Aprikose)
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SENSORIK
Nase: in der Nase frischer, fruchtiger Apfel 
mit leichter Williams-Birne, weich und klar
Geschmack: zarte, fast schon buttrige 
Fruchtkomponenten der Birne wechseln 
sich ab mit robusteren, kernigen Aromen 
des Apfels
Abgang: im Finish ein Hauch von Nelke und 
Zimt

FRUCHT
Die Äpfel kommen von badischen 
Streuobstwiesen in der Ortenau, ergänzt 
durch Williams-Christ-Birnen.
Fruchtherkunft: Ortenau (Schwarzwald)

GENUSS-TIPP
Kann beispielsweise mit weißer Schoko-
lade gut kombiniert werden.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol. - Obstbrand

EAN-Nr.:
4082400 237015 | Inhalt: 0,7l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
OBSTBRAND
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SENSORIK
Nase: blumig, breite Mirabelle, üppig fruch-
tig in der Nase mit einem Hauch Honigme-
lone
Geschmack: frisch-fruchtige Mirabellentö-
ne getragen von Marzipan und Minze
Abgang: milde Frucht mit blumiger Note

FRUCHT
Bis zu 5kg goldgelbe Mirabellen aus dem 
Schwarzwald je 0,7l.
Fruchtherkunft: Schwarzwald

GENUSS-TIPP
Passt beispielsweise zu Spargelgerich-
ten und frischen Salaten. 

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 43% Vol. -
Mirabellen-Brand

EAN-Nr.:
4082400 234014 | Inhalt: 0,7l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
MIRABELL
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SENSORIK
Nase: fein nuancierter Duft von Marzipan
Geschmack: dezente Noten von Wacholder 
gehen über in kräftige Aromen von Kirsche 
und Mandel
Abgang: weich im Abgang, leichte Bitter-
mandel und ein Hauch von Minze

FRUCHT
Schlehen aus den Karpaten, nach dem 
ersten Frost geerntet – zur besseren Aro-
maentfaltung.
Fruchtherkunft: u.a. Karpaten

GENUSS-TIPP
Der perfekte Begleiter zu Austern. 
Schmeckt aber auch hervorragend zu 
edlen Fischgerichten. 

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 1-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 41% Vol. -
Schlehen-Geist

EAN-Nr.:
4082400 238012 | Inhalt: 0,7l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
SCHLEHE
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UNSER
EXZENTRIKER
Rauch, der langsam den Kamin empor-
steigt und seine Umgebung in einen leich-
ten Schleier von Holzaromen hüllt - ein Bild, 
das die einzigartige Aromatik des neuen 
Scheibel Kamin-Kirsch perfekt auf den 
Punkt bringt.

SENSORIK
Nase: spürbarer Rauch mit Kirschnote
Geschmack: zuerst die charakteristische 
Bittermandelnote der Kirsche, hinzu 
kommen dezente Holzaromen, die mit der 
Rauchnote bis zum Schluss präsent bleiben
Abgang: zuerst die Frucht, danach langer 
nachhaltiger Rauchabgang

FRUCHT
Basis dieses einzigartigen Kirschwas-
sers sind dunkle Brennkirschen aus dem 
Schwarzwald, die unverwechselbar veredelt 
wurden.

Fruchtherkunft: Schwarzwald

GENUSS-TIPP
Pur genießen 

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: helles rauchgelb
Herstellung: 2-fache Destillation

Alkoholgehalt: 43% Vol. - Kirschwasser
fassgelagert

EAN-Nr.: 4082400 241067
Inhalt: 0,7l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
KAMIN-KIRSCH
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Limitierte Edition - nur verfügbar so lange 
der Vorrat reicht. 

SENSORIK
Nase: in der Nase ausgeprägte Noten der 
ganzen Williams-Birne
Geschmack: am Gaumen tritt zuerst die 
Schale der Williams-Birne auf, dann kom-
men leichte Zitrusnuancen und später das 
moussige Fruchtfl eisch hinzu
Abgang: dezente Töne von rotem Pfeff er

FRUCHT
Goldgelbe, baumgereifte Williams-Christ 
Birnen aus der Ortenau, vor dem Einmai-
schen entkernt.
Fruchtherkunft: Ortenau (Schwarzwald),
Frankreich

GENUSS-TIPP
Schmeckt hervorragend zu Birnentar-
te, Apfelstrudel und Käse-Gerichten.

Serviertemperatur: 15-18°C
Glas: Scheibel Aroma-Glas
Farbe: kristallklar
Herstellung: 2-fache Destillation
über Gold

Alkoholgehalt: 40% Vol.
Williams-Christ Birnen-Brand

EAN-Nr.:
4082400 054629 | Inhalt: 1,5l
4082400 054650 | Inhalt: 3,0l

Emil Scheibel
Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grüner Winkel 32
D-77876 Kappelrodeck
www.scheibel-brennerei.de

PREMIUM
DESTILLATION

ÜBER GOLD
Für uns ist ein Brand nur 
dann ein Edelbrand, wenn 

er über Gold destilliert wird. 
Scheibel-AURIA®, so nennen 

wir unser einzigartiges Brenn-
verfahren. Die so veredelten 

Brände werden dann von 
einem 22-Karat vergoldeten 
Fruchtblatt in der Welt will-

kommen geheißen.

PREMIUM
MAGNUM WILLIAMS
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